
MENU IT
ANTIPASTI PRIMI SECONDI

SALUMI

CARPACCIO DI TONNO,SALMONE,
SPADA E FRUTTA FRESCA 

POLPO CON SEDANO, ARANCIA E
BOTTARGA

BRUSCHETTA AL POMODORO
PROSCIUTTO CRUDO
SALAME
PECORINO SARDO

SALSICCIA, PECORINO E OLIVE

PROSC TTO CR DO

GRATINATO MISTO € 12.00

€ 14.00

€ 3.00
€ 10.00
€ 10.00
€ 8.00

€ 10.00

€ 0 00

€ 18.00

capasanta, gamberone, calamaro, cannolicchio, scampone

TARTARE € 16.00

CRUDI

CALDI

CAPASANTA E BASTONCINO DI
CALAMARO GRATINATO € 5.00

POLPO CON PATATE € 14.00
TONNO ALLA CATALANA € 14.00
GAMBERI, CARCIOFI** E BOTTARGA € 14.00
ZUPPA DELLO CHEF € 18.00
vongole , gamberi , calamari , scampone & gamberone

OSTRICHE                   CAD € 3.00 RISOTTO AI FRUTTI DI MARE (X2) € 28.00

SPAGHETTI VONGOLE E BOTTARGA € 14.00

DI MARE

CALAMARATA (PASTA FRESCA) CON
GALLINELLA,OLIVE NERE DELLA RIVIERA
E POMODORINI € 14.00

SPAGHETTI CON RICCI E BOTTARGA
(MIN 2 PERSONE) € 28.00

MALLOREDDUS CON SALSICCIA

TAGLIOLINI ALLA BOLOGNESE

CULURGIONES POMODORO E 
PECORINO € 9.00

€ 9.00

€ 9.00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
(MIN 2 PERS) € 20.00

DI TERRA

RISOTTO CARNAROLI CON FUNGHI
PORCINI* € 11.00

ORATA A PIACERE (800/1000) € 40.00

CALAMARI AI FERRI* CON TREVISANA
AI FERRI € 18.00

DI MARE

MISTO DI PESCE ALLA PIASTRA* € 22.00

TRANCIO DI TONNO PINNA GIALLA
IN CROSTA DI SESAMO € 18.00

FRITTO MISTO* € 18.00

TRANCIO DI SPADA A PIACERE € 18.00

FILETTI DI BRANZINO IN CROSTA 
DI ZUCCHINE CON CARCIOFI**
O TREVISANA € 18.00

€ 18.00

BRANZINO A PIACERE (800/1000) € 40.00

Calamari, code di gamberi, gamberoni ,zucchine

FILETTI DI BRANZINO GRATINATO
CON ZUCCHINE E MENTA
MISTO DI CROSTACEI ALLA PIASTRA* € 18.00

COTOLETTA ALLA MILANESE

FILETTO DI MANZO ALLA PIASTRA € 18.00

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E
GRANA

DI TERRA

COTOLETTA PRIMAVERA

€ 17.00

rucola, pomodoro e scaglie di grana

*Prodotto decongelato o surgelato in mancanza di prodotto fresco

COPERTO € 2.00

8

2, 4, 7

1, 3, 4, 8, 9

1, 9, 14

1, 3, 7, 9

1, 9

1, 9

7, 9

1, 3, 14

1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati 2) CROSTACEI e prodotti a base di
crostacei 3) UOVA e prodotti a base di uova 4) PESCE e prodotti a base di pesce 5) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi 6) SOIA e prodotti a base di soia 7)
LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 9) SEDANO e prodotti a base di
sedano 10) SENAPE e prodotti a base di senape 11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo 12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni
superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale 13) LUPINI e prodotti a base di lupini 14) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

4

4

7

7

1

4, 9

2, 4

2, 4, 14

14

1, 2, 14

1, 4, 14

4, 9

4, 9

2, 4, 14

4, 9

4

4

4

2

1, 3

1, 3

1, 4, 

4, 11

2, 4

RISOTTO CON GAMBERI, ASPARAGI
E BURRO ALL’ARANCIA (X2) € 28.002, 4, 7

ANTIPASTO CALDO DELLA CASA (X2) € 36.00
polpo e patate, gambero scottato, moscardino , 
spedino di calamaro, cannolicchio e capasanta gratinati 

1, 2, 14

**Prodotto stagionale fresco

PECORINO ARROSTO CON CARASAU € 8.001, 7

FREGOLA CON CALAMARI,GAMBERI
SPADA, ZUCCHINE E POMODORINI € 14.001, 2, 4

scampone, gamberone , coda di gambero 

€ 17.00
€ 15.00

1, 7

7



MENU
CONTORNI

DESSERT

BIBITE

BIRRE

CAFFÉ

AMARI

VINI BIANCHI

VINI ROSSI

VINI ROSÉ

LE MEZZE

PROSC TTO CR DO € 0 00

CHIPS DI PATATE FRITTE € 6.00

ZUCCHINE AI FERRI € 8.00
TREVISANA AI FERRI € 8.00
INSALATA MISTA € 6.00

INSALATA DI CARCIOFI CRUDI** € 8.00

TORTA DELLA CASA € 6.00

SEMIFREDDI € 6.00
SEADAS CON MIELE € 7.00

SORBETTO LIMONE E VODKA € 7.00

AFFOGATI AL CAFFÉ € 7.00

COCA COLA - LATTINA 33CL € 3.00

SPRITE - LATTINA 33CL € 3.00
FANTA - LATTINA 33CL € 3.00

ACQUA NATURALE - 50CL € 1.50
ACQUA GASATA - 50CL € 1.50

ICHNUSA - ANIMA SARDA - 66CL € 6.00

BIRRA IN LATTINA - 33CL € 3.50
BIRRA IN BOTTIGLIA - 66CL € 6.00
ICHNUSA - NON FILTRATA - 50CL € 6.00

CAFFÉ ESPRESSO € 1.50

CAFFÉ DECAFEINATO € 2.00
CAFFÉ CORRETTO € 2.00

MIRTO € 3.50

AMARO € 3.50
LIMONCINO € 3.50
FILU É FERRU € 3.50

WHISKY € 5.00
GRAPPA BARRIQUE € 5.00

NIEDDERA ~ CONTINI € 16.00
ADRIEN ROMET ~ BRUT € 16.00

KARMIS CUVEÉ ~ CONTINI € 11.00
SARTIGLIA ~ CANNONAU € 11.00

CALICE DI VINO € 5.00

VINO DELLA CASA ~ 1/4L € 2.50
VINO DELLA CASA ~ 1/2L € 5.00
VINO DELLA CASA ~ 1L € 10.00

AKENTA CUVEÈ € 22.00

COSTAMOLINO ~ ARGIOLAS € 22.00
VERMENTINO DI GALLURA € 22.00
KARMIS CUVEÈ ~ CONTINI € 22.00

RIBOLLA GIALLA € 20.00

FALANGHINA € 20.00
PECORINO DOC ~ BIOLOGICO € 18.00

RIBOLLA GIALLA € 17.00

GEWÜRZTRAMINER € 20.00

VERMENTINI

VERMENTINO DI SARDEGNA € 15.00
PARIGLIA ~ CONTINI € 17.00

BOLLICINE

CHARDONNAT BLANC € 17.00
MEDOTO CLASSICO € 17.00

PROSECCO € 17.00

CANNONAU

SARTIGLIA ~ CONTINI € 18.00
TONAGHE ~ CONTINI € 16.00

CHIANTI DOC € 17.00

REFOSCO € 17.00
DOLCETTO D’ALBA € 17.00

BARBERA D’ASTI € 17.00

CABERNET SOUVIGNON € 17.00
NERO D’AVOLA € 17.00

7

7

7

7

7

Rel. 01-11-2024

GELATO MANGO & RUM € 8.007

GELATO MELAVERDE E MIRTO BIANCO € 8.007

GELATO MANDARINO TARDIVO 
E LEMONCINO € 8.007

VALPOLICELLA € 18.00

MALUENTU ~ CONTINI € 15.00


